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Foie gras, poire,

confit d'oignons Paupiette de poulet jaune Noix de veaux
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Chorizojchévre aux morilles & son écrasé patissiére sauce forestiere

de pommes de terre ‘ & son gratin dauphinois
Mangue, avocat

crevette

[ )
- Poulet, curry

20 A RN A Pain surprise
pieces PN e S ~ Fines tranches de pain de seigle

. garnies de saumon, de jambon cru,
g de rosette, de fromage persillé et
b de mousse de canard.
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) : : 15€ 29,95€
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Minis Mauricettes

Mousse de foie de canard Fromage frais persillé Rosette et
[ )

o 1 herbes fraiches
Saumon fumeé Jambon cru et tomate confite

. ¥ 20

picces

Cannelée chorizo
[ ]

Bouchée aucanard | Escargot poulet Jpees
[ ]

. 23€

o . . . ieces
Petit paté lorrain Roulé saucisse pr

A 31€




Seigle rustique - 2,30€ Pain de mie carré - 3,50€
fruits de mer, fromages, charcuteries toast, foie gras
Pavé d’antan - 2,30€ Pain de chataigne - 2,65€
salade, fromage fromages, gibiers
Pavé d’antan aux raisins - 2,55€ Pain aux figues - 2,55€
fromages, charcuteries foie gras
Campagne - 2,45¢€ [Pain des gault - 5,60€lekg
fromages, charcuteries, viandes, poissons huitres, fruits de mer, poissons
Campagne aux noix - 2,55€ Traverse - 4,50€lekg
fromage, viandes blanches, salades (pain de tradition)
Pain de mie rond - 3€ Tourte de seigle - 6,95€lekg
toast, foie gras

Saint-Jacques
4,15€ la piece
Saint-Jacques poélées,
crevettes, petits légumes
et sauce blanche

Bouchée
Ris de Veaux

4,15€ la piece
Riz de veau fondant,
champignons et quenelles
de veau, sauce blanche,
vol au vent

Pain d'épices - 5,50€

4 =T - ; Miel du rucher de la colline, épices




4 PERSONNES 18€
6 PERSONNES  26€

INDIVIDUELLE 4.15€ Trio
Biscuit cacao, mousse
chocolat noir, crémeux lait,
mousse chocolat blanc.

Roulée myrtille
Biscuit joconde imprimé,
R compotée myrtilles,
EXOth ue ; chantilly vanille, mousse
Dacquoise, compotée mangue, ananas et glacage A la myrtille.
flambés au rhum, diplomate vanille.
¥

; Snickers
Fruits rouges Biscuit sablé, biscuit succés amandes,
Biscuit madeleine, insert fruits caramel beurre salé,

rouges, mousse fruits rouges,
glacage rouge.

cacahuetes grillées, ganache chocolat
blanc vanille, glacage caramel.




Biiche glacée
Sorbet framboise, nougat glace
(amandes + pistaches), meringue

Brioche feuilletée (%%

Panettone de Noél ¢

Brioche moelleuse agrémentée de cubes d'orange et de Un feuilletage aérien, un moelleux... on ne vous dit
raisins secs, surplombée d’amandes effilées et de sucre perlé. méme pas! La déguster, c’est le plaisir assureé.

personnes
ALY

Sans oublier nos biiches traditionnelles: praliné, chocolat, café ou vanille
MERCI DE PASSER VOS COMMANDES AU PLUS TARD piéces
Pour NOEL le 22 DECEMBRE au soir ) e 25€  picces
Pour le NOUVEL AN le 29 DECEMBRE au soir g - 31,50€

Macaron, choux myrtille, rocher praliné, royal pyramides, =
’ opéra, tarte citron meringué, brownie/framboise 9



_-7 RENDEZ-VOUS DANS NOS BOUTIQUES POUR DECOUVRIR
TOUS NOS MOULAGES FAITS MAISON, UNIQUEMENT A PARTIR
= DE CHOCOLAT PUR BEURRE DE CACAO.

NOS PETITS PLAISIRS
GOURMANDS




1 BOUTEILLE DE CIDRE OFFERTE *

Pour |'achat d'une GALETTE a partir de 6 pers.™ W

A retrouver ‘en magasin a partir du -

26 DECEMBRE %
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Meilleurs voeux 2026

NOUS SERONS OUVERTS SANS INTERRUPTION DU 21 DECEMBRE AU 2 JANVIER
aux horaires d'ouverture indiquées dans chaque magasin.
Retrouvez-nous dans nos boulangeries Pinot :
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