
Nos Propositions 
Pour Vos Réceptions

Nos Brioches & Mignardises 
à partager



Nos Brioches



La Brioche Maison
Longue Conservation

La brioche maison est un bon allié du petit déjeuner et
du goûter. Elaborée sans aucun colorant ni

conservateur, elle est moelleuse et se conserve une
semaine dans son emballage.

COMPOSITION :
Farine T45, levain de lait, œufs, beurre, lait, miel,

sel, sucre & levure



La Parisienne

COMPOSITION :
Farine T45, œufs, beurre, sel, sucre & levure

Cette brioche à la mie moelleuse et aérée est sans
arômes ajoutés et peu sucrée.

Le brioche parisienne est parfaite pour un petit
déjeuner ou une pause douceur.

C’est la perfection dans la simplicité.



La Feuilletée

La brioche feuilletée par excellence à partager, moelleuse
en son coeur et croustillante à l’extérieur. Saupoudrée de

sucre glace, elle offre un doux retour en enfance.
Sa recette reprend toutes les étapes de la pâte à brioche
traditionnelle. Seule différence, le beurre est ajouté en

réalisant des tours.

COMPOSITION :
Farine T45, œufs, beurre, sel, sucre & levure



La Tréssée aux
Amandes ou Nature

COMPOSITION :
Farine T45, œufs, beurre, sel, sucre & levure

Cette brioche à la mie moelleuse et aérée, a la particularité
d’être sans aromes ajoutés et peu sucrée. 

On retrouve sa touche gourmande sur le dessus, 
avec son glaçage et ses amandes effilées ou 

ses perles de sucre. 
Elle est parfaite pour le petit déjeuner ou une pause douceur.

Disponible en 300g ou en 500g



Le Kouglof

COMPOSITION :
Farine T45, œufs, beurre, sel, sucre, levure 

& raisins au rhum

Cette délicieuse brioche à partager a une forme de
couronne cannelée très emblématique. 

Ce gâteau-brioche très moelleux est apprécié pour sa
gourmandise, avec ses raisins qui apportent 

une touche sucrée. 

Commandez votre kouglof 48 heures à l’avance.
Disponible en 350g ou en 700g



Le Chinois Raisin 
&

Petites de Chocolat

COMPOSITION :
Farine T45, œufs, beurre, sel, sucre, levure,

crème pâtissière & raisins ou pépites de chocolat

Une brioche à partager qui sort de l’ordinaire. 
Le chinois est basé sur la recette de pâte à brioche

traditionnelle mais elle est caractérisée par 
sa crème pâtissière fourrée. 

Une touche de gourmandise supplémentaire se retrouve
avec ses raisins, ou ses pépites de chocolat.



Nos Réductions Sucrées



Le Plateau de 
Réductions Sucrées

COMPOSITION :
Assortiment de mignardises sucrées avec des

tartelettes, paris-brest, babas, forêt noire, éclairs...

Le plateau peut aussi être composé selon vos envies.

Sa composition peut varier selon la saison et la
disponibilité des produits

Disponible sur commande en plateau de 20 ou 30 pièces

Opter pour des mignardises, c’est s’offrir et à ses invités
une grande variété de desserts, il y en a pour tous les

goûts. Ses desserts raffinés se mangent sans fin et
peuvent être facilement dégustés, même debout.



Nos Réductions Salées 



Plateau de
Réductions salées

Disponible sur commande en plateau de 20 ou 30 pièces

COMPOSITION :
Assortiment de mignardises salées avec des mini

feuilletés poulet, pâtés lorrains, parts de pizza, roulés
saucisse, parts de flammekueche

Opter pour des mignardises, c’est offrir à ses invités une
grande variété de choix, il y en a pour tous les goûts. 

Ses petites mignardises apéritives se mangent sans faim
et peuvent être facilement dégustées, même debout.



Le Plateau de Mini
Pains Bretzel Garnis 

COMPOSITION :
Mini pains bretzel garnis avec du saumon, du jambon,

du jambon cru, du fromage, des crudités
La composition peut varier selon la saison et la

disponibilité des produits

Disponible sur commande en plateau de 20 pièces

Le plateau de mini mauricettes est parfait pour l’apéro. 
Il permet d’avoir une variété de choix, il y a des petits

pains garnis pour tous les goûts. 
Ses petites mignardises apéritives se mangent sans faim

et peuvent être facilement dégustées, même debout.



Le Plateau de
Parts de Pizza ou Flam

COMPOSITION :
Pate à pizza, base sauce tomate, champignons,

lardons, fromage ou façon flammekueche

Disponible sur commande en plateau de 30 pièces

Le plateau de mini parts de pizza est une valeur sure
pour un apéritif à partager. 

C’est un traditionnel qui plaira à tout le monde.
Ces pizzas en version mini se mangent sans fin et
peuvent facilement être dégustées, même debout.



Le Plateau de 
Petites Verrines

COMPOSITION :
Verrines garnies avec des mousses, du saumon, du

jambon & des crudités
La composition peut varier selon la saison et la

disponibilité des produits

Disponible sur commande en plateau de 15 pièces

Le plateau de verrines est un bon choix 
pour un apéritif à partager. 

Il permet d’avoir une belle variété de choix.
Ces petites verrines se dégustent aussi facilement debout.



A partager



Le Pain Surprise

COMPOSITION :
Fines tranches de pain de seigle garnies de saumon, de

jambon cru, de rosette & de fromage
Selon la disponibilité

Disponible sur commande en 6 personnes ou en 10/12 personnes
A commander au moins 3 jours à l’avance.

Les pains surprises sont parfait pour les réceptions.
C’est un apéritif gourmand à partager sans modération

avec ses proches.
De plus, il est facile à déguster et à manger debout.

Sa composition assure une grande variété, 
il y en a donc pour tous les goûts.



Les Baguettes
Garnies

Une baguette à déguster en toutes occasions.
Parfaites à partager à l’apéritif, c’est une valeur sure 

qui se dégustetrès facilement.
Réalisées avec des produits de saison, les ficelles garnies

ravivent les papilles des petits et grands.

COMPOSITION :
Ficelles garnies avec lard/emmental, chorizo, olives,

tomate/chèvre, poulet/curry 
Sa composition peut varier selon la saison et la

disponibilité des produits


