Deécounes nothe Sélection
enhemers ey tahes

Ded chéationd maidonsd delan led daidond et les
qouLs poul les plud gouwmandd




Baba imbibé au rhum, créeme fouettée
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN

Individuel

Caractéristiques : Biscuit savarin et sa créme aérée
Conservation : 2 jours

Gateau brownie chocolat, éclats de fruits secs
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN, FRUITS A
COOQUE

Individuel

Caractéristiques : Un gateau délicat et gourmand
Conservation : 2 a 3 jours

@Sm 8: ramboice

Pate sucrée, créme amande framboise, mousse framboise
Allergenes : LAIT, GBUF, GLUTEN, FRUIT A COQUE

Individuel

Caractéristiques : Fin et croquant avec un coeur
tendre

Conservation : 2 jours




@o/u,oe/wc é} ramboice

Génoise, insert framboise, mousse framboise, croustillant

chocolat blanc
Allergénes : LAIT. CEUF. GLUTEN. FRUITS A COOUE

Individuel
4 pers.

6 pers.

8 pers.
10 pers.

Caractéristiques : Travail de texture avec douceur du fruit

Conservation : 2 jours

Eeluix Cafe/ Chocolat/ Danille

Pate a chou, crémeux café/chocolat/vanille,

glagage
Allergenes : LAIT, BUF, GLUTEN

Individuel

Caractéristiques : Un classique indémodable de la
patisserie

Pate sucrée, créeme patissiere vanille +
myrtilles/abricot
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN

Individuel
Entier (10 parts)

Caractéristiques : Une pate fine et une créme lisse et

tendre
Conservation : 2 jours




Foret Blanche DMyrtifle

Génoise, mousse chocolat blanc,
myrtilles
Allergenes : LAIT, BGUF, GLUTEN

Individuel

Caractéristiques : Parfait équilibre de texture et de
saveurs avec un coté doux et fruité

Conservation : 2 jours

gc)/w/t @Z/o/vw

Génoise chocolat, créeme fouettée, griottines
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN

Individuel
4 pers.

6 pers.

8 pers.
10 pers.

12 pers.

Caractéristiques : Equilibre parfait de textures et de saveurs
Conservation : 2 jours

g TAAAR
Génoise, creme diplomate, fraises
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN

Individuel
4 pers.

6 pers.

8 pers.
10 pers.

12 pers.

Caractéristiques : Un classique léger et fruité

Conservation : 2 jours




Génoise, creme diplomate, framboises
Allergenes : LAIT, BUF, GLUTEN

Caractéristiques : Un classique léger et fruité
Conservation : 2 jours

Fromage Blanc DMyctille

Pate sucrée, fromage blanc, myrtilles
Allergeénes : LAIT, CEUF, GLUTEN, FRUITS A
COQUE

Individuel
Entier (10 parts)

Caractéristiques : Une patisserie douce légerement
acidulée et fruitée

Conservation : 2 jours

Macaron amande, creme patissiere vanille,
framboises

Allergenes : LAIT, GEUF, FRUIT A COQUE
Individuel

4 pers.

6 pers.

8 pers.

Caractéristiques : Un macaron tendre avec sa creme
légere et ses fruits frais
Conservation : 2 jours




Feuilleté, creme diplomate vanille, créeme chantilly

+ fraises
Allergenes : LAIT, GBUF, GLUTEN, FRUITS A COQUE

Individuel

4 pers.

6 pers.
8 pers.

Caractéristiques : Des feuilles fines et une creme légere

Conservation : | jour

Génoise, creme diplomate, fruit frais
Allergenes : LAIT, BUF, GLUTEN

Caractéristiques : Un gateau tres léger et fruité
Conservation : 2 jours

%Aw/o/e g mwo

Biscuit cacao, mousse chocolat noir, crémeux
chocolat au lait, mousse chocolat blanc
Allergenes : LAIT, CEUF

Individuel
4 pers.
6 pers.

8 pers.
10 pers.

12 pers.
Caractéristiques : Un mélangé de texture pour un
résultat chocolaté, léger

Conservation : 2 jours




Meringue, ganache chocolat, éclats de chocolat
Allergenes : LAIT, EUF

Individuel

4 pers.

6 pers.

8 pers.

Caractéristiques : Un gateau croquant et sa ganache
onctueuse
Conservation : 2 a 3 jours

Génoise, créeme au beurre café, glagage chocolat noir
Allergenes : LAIT, BUF, GLUTEN

Individuel
4 pers.
6 pers.
8 pers.

Caractéristiques : Un bon accord des textures et des
gouts entre chocolat et café
Conservation : 2 a 3 jours

Gateau a la poudre d’'amande et myrtilles
Allergenes : LAIT, BUF, GLUTEN

Individuel

Caractéristiques : Un gateau tendre et agréable
Conservation : 2 a 3 jours




Pate a chou, créme patissiere (mousseline allégée)
Allergeénes : LAIT, EUF, GLUTEN, FRUIT A COQUE

Individuel

4 pers.

6 pers.

8 pers.

Caractéristiques : Un classique revisité avec légereté
Conservation : 2 jours

Pate a chou, créme patissiere café/chocolat/vanille, glagage
Allergenes : LAIT, BUF, GLUTEN

Individuel

Caractéristiques : Choux aérés garnis d’'une créeme onctueuse
Conservation : 2 jours

Rocher

Meringue, créme au beurre praliné, coque chocolat noisette
Allergenes : LAIT, CEUF, FRUITS A COQUE

Individuel

Caractéristiques : Un jeu de texture entre le chocolat
croquant, la meringue et une créme onctueuse
Conservation : 2 a 3 jours




Dacquoise amande, croustillant praliné, mousse chocolat noir
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN, FRUITS A COQUE

Individuel

4 pers.

6 pers.

8 pers.

Caractéristiques : Un biscuit croquant avec sa mousse
gourmande

Conservation : 2 a 3 jours

Pate sucrée, choux croquants caramel, créeme
diplomate, creme fouettée
Allergenes : LAIT, GBUF, GLUTEN, FRUITS A COQUE

Individuel
4 pers.

6 pers.

8 pers.

Caractéristiques : Des choux aérés et croustillants
garnis d’'une créme légere

Conservation : | a 2 jours




Pate sucrée, ganache miel, ganache

montée chocolat au lait
Allergénes : LAIT. CEUF. GLUTEN

Tartelette

Caractéristiques : Une pate croquante avec une
ganache onctueuse et gourmande
Conservation : 2 a 3 jours

‘Etli A/‘l/ . r

Pate sucrée, créeme citron, meringue fondante
Allergenes : LAIT, GBEUF, GLUTEN

Tartelette
4 pers.
6 pers.

8 pers.

Caractéristiques : Une pate croquante et une créme citron
onctueuse, surmontée d’une meringue fondante
Conservation : 2 jours

Pate sucrée, créeme patissiere, fraises
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN

Conservation : 2 jours

gw/i/w




Pate sucrée, créme patissiere, framboises
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN
Tartelette

4 pers.

6 pers.
8 pers.

Conservation : 2 jours

Pate sucrée, créme d’amande, fruits secs
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN, FRUITS A
COQUE

Tartelette

Conservation : 2 a 3 jours

Pate sucrée, migaine, mirabelles
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN

Tartelette
4 pers.

6 pers.
8

Conservation : 2 jours




Pate sucrée, migaine, myrtilles
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN

Tartelette

4 pers.

6 pers.
8

Conservation : 2 jours

Pate sucrée, créme patissiére, fruits frais
Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN

Conservation : 2 jours

Pate sucrée, créeme d’amande, poires

Allergenes : LAIT, EUF, GLUTEN, FRUITS A COQUE

Tartelette
4 pers.

6 pers.

8 pers.

Conservation : 2 jours

g)o/i/w @ma/ruam




Pate sucrée, migaine, pommes
Allergenes : LAIT, BUF, GLUTEN

Conservation : 2 jours

Pate sucrée, creme d’amande, myrtilles,
glagage fondant myrtille

Allergenes : LAIT, CEUF, GLUTEN, FRUITS A COQUE

Tartelette

Caractéristiques : Une pate croquante avec sa creme
amande, ses myrtilles et son glagage fondant

Conservation : 2 jours

S@ G\(jO/bﬂ/i/Q/l’L




%/b, g nremels gje/w/omma/gi/ai/oj

Lo Dumber Cakee

Biscuit ou génoise, créeme ou ganache, décor au choix
Allergenes : LAIT, EUF, GLUTEN, FRUITS A COQUE
en fonction de la composition

4,50 € / part

Lo Wedding Cake

Génoise, insert, creme, décor au choix
Allergenes : LAIT, CBEUF, GLUTEN, FRUITS A COQUE
en fonction de la composition

6,50 € / part

Choux fourrés a la créme patissiere, enrobés de caramel et de nougatine
Allergenes : LAIT, GBUF, GLUTEN, FRUITS A COQUE

A
s

PIECES MONTEES (4 choux/personne)
NOMBRE DE PERSONNES PRIX / PERSONNE
| a 25 5,00 €
26 2 40 4,50 €
4] a 80 4,20 €
81al20 3,90 €
2] et + 3,50 €




9@0/3, ga/te/a/wx a4 commander A f'a/\?/axrwe :

Les gateaux pour plusieurs personnes sont a
commander 48 heures a I’avance.

Les entremets personnalisés sont a commander 1
semaine a 1’avance.

Pour la commande des entremets, un acompte de 50%
sera demandé¢ a la commande.

@éw/w, :

Possibilité de faire des décors, sur demande, pour tous les
gateaux.

Un supplément sera appliqué, selon la demande.




